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*La Table des Merville : 3 place Richard – 31320 Castanet Tolosan 

*ICATENGA : Parc d’activité du Cassé II  2, rue Jean Monnet - 31240 Saint Jean / www.icatenga.com.  

Sous réserve du minimum de participants requis par cours de cuisine. 

Péniche Maison de la Violette, sur le Canal du Midi, face à la gare Matabiau. O5.61.99.01.30 / 

violette@lamaisondelaviolette.com / www.lamaisondelaviolette.com 

 

         
  
Jeudi 2 février : Soirée d’exception du lancement du Mois de la Violette  

Restaurant La Table des Merville*, à Castanet Tolosan, 20h00 

Menu à 50€ par personne, accord mets et vins inclus 
Sur  réservation avant le 30 janvier : Table des Merville: 05 62 71 24 25  

ou  La Maison de la Violette: www.lamaisondelaviolette.com (onglet « Boutique en ligne/ Réservations »)  

 05 61 99 01 30 / violette@lamaisondelaviolette.com. 

 

Samedi 4 & Dimanche 5 février : Fête de la Violette, Place du Capitole 

La Maison de la Violette sera présente à la Fête de la Violette : Exposition / Vente de Violettes de 

Toulouse® et de produits à la Violette (gourmandises et senteurs). 
Organisé par la Mairie de Toulouse. De 10h à 18h. 

 

Massorelaxation 100% Violette : séances proposées à bord de la péniche Maison de la Violette, en 

partenariat avec l’Ecole de Relaxation et de Massorelaxation de Toulouse. Réalisés avec la gamme 

Beauté Jardin d’Elen. 

●Vendredi 10 février de 15h à 19h00 

● Samedi 18 février de 16h30 à 19h00  
Séances offertes par la Maison de la Violette, sans réservation. 

 
Cours de Cuisine autour de la Violette chez ICATENGA* 

Sur réservation : violette@lamaisondelaviolette.com ou 05 61 99 01 30 

 

● Ateliers cuisine « Famille » : les samedi 4 &11 février / De 16h à 18h 
Réalisation de macarons à la Violette.  
54€ par famille (1 enfant à partir de 4 ans  accompagné d’1 parent) 

6 familles minimum - 7 familles maximum / Réservations avant les  2 et  9 février. 

 

●  Soirée gastronomique Violette : Jeudi 9 février / A partir de 19h30.  

Accueil autour d’un cocktail Violette et mises en bouche préparées devant les convives. 
Réalisation d’un plat principal, suivi de la dégustation par les convives. 

Accord mets et vins réalisé par le Sommelier d’ICATENGA. Café, thé. 

69€ par personne / 10 à 15 personnes / Réservation avant le mardi 7 février. 

 
● Cours de cuisine autour de la Violette : Lundi 6 & Mardi 21 février /  De 19h30 à 21h30  

Réalisation du plat principal  par les convives / Dessert préparé par le chef d’ICATENGA. 
59€ par personne / De 10 à 15 personnes / Réservations avant les 3 et 17 février. 

 

Du 1er au 25 février, la Maison de la Violette propose également :  

  
● « Grand marché aux Violettes » sur la Terrasse : découverte de la variété Violette de Toulouse®, 

conseils de culture et vente de fleurs. Du lundi au samedi / Entrée libre, sans réservation. 
 

● Goûters autour de la Violette proposés à bord : tous les après-midi de 16h à 18h.  

Au menu : tartines chocolat noir/Violette, assortiment de chocolats et nougats, glace à la Violette 

accompagné d’une boisson au choix (café, thé, infusion ou sirop). 
6,5€ la formule / Entrée libre, sans réservation.  
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